HOTEL DU DAUPHHIN P/4>/$ DE L AIGLE
L 'Orne en Normandie

Aux portes de L'Orine, entre La capitale et la Cote Normande, L'Hotel du Dauphin vous réserve depuls des
siecles wn aceueil o nul autre pareil.

Le charme o'un anclen Relais de diligences du X VIl e siéele en osmose avee L'accuell chaleurewx fait o
ses Hotes et Le confort qui Leur est réserve.

Au cceur dle La Basse Normandie, le Dauphin fait décowvrir Le savolr étve aiglow et le savolr falre
Normand : Cldre, Calvados, Pommeau, Fromages Normands, tout Y est pour Le plus grand
ravissement de ses invités.

A la découverte de Lle Normandie !
Hotel de Charme, table de remom et cave d’exception : voild ce qu’est L'Hbtel du Dauphin.

St Latsser porter et apprécier e Pays d'Ouche Alglon, polnt de départ Loéal pour Les amatewrs de nature
et de culture, o travers des paysages magiques et des villages empreints d'histoire.

A seulement 1h 20 des portes de Parls, cet hotel 2%, doyen des hotels atglons se situe o La fols en plein
centre Ville mais également en plelne campagne, Loin du tumulte et de Lo cohue des grandes
agglomérations.

F000 ma dédiés uniquement i ses Hotes, 20 chambres rien que pour lewr plus grand confort, n salon
Privé qui sent bon La « chalewr », tout cela rien que pour choyjer ses tnvités.

Cette anclenne Auberge du Dauphin (de sa premiere appellation) date de 1612 et abrite en ses murs
outre ses 20 chambres, un Restaurant Gastronomique et un espace Brasserie.

Quelgques mots sur les Htes de ce Liew...

C'est au printemps 99 que Brigitte § Régls Ligot reprenaent cette Malson et revienment, pour
Monsiewr surtout, & ses premlers amours puisque Normand de natssance et Yy ayant fait son
apprentissage en ses plus jeunes années. Ils font alors de cette demeure un Liew convivial, familial,
Elégant et sbmple i La fols.

Quelgues mots sur La Brigade du Chef...
Dun coté, e Restaurant Gastronomigue de L'Hotel et de L'autre, L'espace Brasserie « La Renalssance »
tout deux divigé par 2 chefs, 4 mains.

Avant de devenlr propriétaire des lieux, Régis Ligot se forme o L'école Hotelidre de Granville dans La
Mawnche puls s’invite i différentes tables en tant que commlis de cuisine.

En 1983, il crée « Le jardin Gowrmand » i Sartrowville dans les Yvelines ; 16 ans d'expérience plus
tard, il vevient avee les siens sur ses terves famdiliales.

Secondé par dldier Godefroy, il fnit de ces deux restaurants, des Liewx de renom.
pldier Godefroy, natif lul aussi de La réglon -avant de rejoindre La brigade de Régis Ligot- est passé
par nombre de tables prestigieuses tel Le Scribe a Paris.

Les époux Ligot revaient depuls longtemps de pouvolr participer o la renomumée du Dauphin. Cest chose
faite ; ils se sont transformés avee Laide de Lewr équipe -une vingtaine de collaborateurs- en véritables
marchands de bonheur et de souventrs pour leur plus grand ravissement et ausst et surtout pour Le
plus grand plaisiv de leurs lnvités.



L'HOTEL ET SES CHAMBRES LUMINEUSES

20 chawbres, 4 catégories sont proposées iel
19 chambres doubles b partir de &5 €

3 chawdores stmples b partiv de 65 €

4 chambres Lits jumeaux o partir de 7¢ €

et & chawdres Junlors o partir de 7& €

Chaque piece est « habillée » de facon propre it chacune : Les tons, Les couleurs, le mobilier...Rien ne se
vetrowve d'une chandbre o Lautre, rien w'y est sta naaroisé.

Voilit ce qul en fatt sa beauté et son Ame.

16 de celles-cl, au charme ancien, ont vue sur la Place de La Hualle, place habitée par Le charme
Normand.

Les 14 autres sont quant i elles d'aspect plus contemporain et rappellent aux convives Le coté urbain
des villes d'avjourolhud.

Ambiance chic et décontractée, tradition et weodernité, voila La Ligne dirvectrice de cette Matson.
Le confort des clients et Lewr plaisiv, voili la préoccupation de Lagtitia Jullen, i la Réception de L'hdtel.

LA TABLE DU CHEF

L'HBtel du Davphin suggere dewx types de restauration selow les envies, Les budgets et en fonction des
saisons.

- le Restawrant Gastronomioue de L'Hotel, véférencé dans Les plus grands guldes tel
le Michelin ou le Gault et Millau donne sur Lo Réception de L'hotel et son salon prive, Le salon
Napoléon. Ses couleurs pastelles dans les tons sawmon et vert d'eau en fomt v Liew doux et serein,
paistble.
Chaque satson et ses prodults Yy sont mis en valewr par Erwan Liget, fils de la Matson qui sait faire
L'éloge des mets proposés.
S carte est revue o chague printemps et automne, carte téléchargeable sur Le site Internet de
Létablissement www.hotel-davphin.fr. Menu proposé it partir de 25 € par personne, i tous Les Déjewners
ole 12015 i 13h30 et aux diners du Lundl au Samedi de 191115 0 21130 sans fermeture annuelle.
Carte allant de 12 € n 43 €.

Quant i la Cave, remarquable par atlleurs, elle met en avant divers producteurs et domaines vinieoles
frangals; Tony Alves met d'atlleurs un polnt d'honneur & gulder et conselller ses nvités. Rien que de
Lécouter parler de sommellerie et L'émerveillement fait place.

Vins dispontbles a partir de 12 € (bouteille 37.5 cl), plus beaw vin & 720 € la bouteille 75 cl.

- LaBrasserie de « La Renalssance » appelée plus familidrement et plus
communément par les habitués « La Re », classée également au Guide Michelin donne acces Place de
la Halle. Aménagée i coté de L'Hotel, fagon Bistrot ancien avee ses banguettes de wmolesquing rouge,
elle transporte ses hotes dans les années 50 mais rappelle ausst Le présent des années 2000.
Clest un tres beau Liew aux jolies couleurs tradulsant une atmosphere particulitre.
lel, c'est une cuisine du marché qui Y est proposé avee un Menu qui change quotidiennement, le Menu
o'Hbte —commee L porte bien son nowe I- & 12.50 € par personine.
Sa carte change elle aussi i chaque satson pour proposer Les mellleurs produdts d'épogque.
Ouwvert tous Les jours de 120 &t 14120 et de 19h 0 22hz0. Pas de fermeture annuelle.



RIUE FAIRE A L'HOTEL DU DAUPHIN ?

A seln du Dat/qsl/\’m

Se vessourcey en pmt’w[z/uz nt le farntente dans le Salon Napoléon, ewjommt un alr de musioue sur Le
plano ou en dégustant pourquol pas un Calvados aw coin de La cheminée en hiver.

Des solrfes thématiques sont proposées i L'occasion des Fétes de Notl et de la St sylvestre ou bien
encore de la Féte oes Amoureux, solrée musicale ou bien solrée intime.

Au seln de la véalon

Visite des Caves de Normandie, o L Algle pour Y découvrir Les chats de Calvados, cette eau de vie
obtenue o partiv de cldve distillé, apprécier les secvets ode fabrication du Pomuwmenu, fin assemblage de
moitt de pommes avee olu Calvados et conmattre miewx La 12 véglon cldricole griice au jus de pommes
fermente.

Balade parmi Les ruines de Uanclenne Abbaye bénédictine de St-Bvroult-Notre-Dame-du-Bois du XV
e siécle: site magnifioue pour son environmement naturel.

Randonnées péolestres griice aux sentiers balisés Le long de Lla Risle, flewve prenant sa source dans Le
village de Planches et dernier affluent de la Seine.

mmersion dans Lle monoe de La stdérurgle de L'anclen Réglme avee La Forge d’Aube et son nmusée,
témoln de La production ou fer durant plus de trols sieles, du Xvigme au XIXewe sigcle.

Décowverte du Musée de La Comtesse de Ségur, toujours o Aube ot Sophie Rostopehing, courant Xixeme
évoque dans « Les Malheurs de Sophie » ses propres souvenirs o’enfance et qui dans Les « Mémolres
d'un Ane » parle notamment du marché hebdomadatre du Mardi matin ow elle se rendait avee son
fwne, Cadichown.

Enfin, visite du « Versailles du Cheval » avee e haras du Pin, ancien haras Royal puls mpérial, il est
le plus ancien havas National installé au coeur d'un éerin de plus de 1000 hectares, harvas aw sevvice de
Lélevage et de La veproduction du Cheval en Normandie (Percheron, pur sang anglais,trottewr frangais
né datllewrs en Normandtie ...)

Coté Nature, Le Pare Naturel Régional du Perche sert o protéger et mettre en valeur les Pays Perche
d’Bure § Lolr et d’Orne. La Malson du Pare se sttue o Oourbo@&n VAGNOLY t@piqu&mewt percheron et
enblématique pour La découverte du Perche.

Dégustation de Camenbert, fromage Normanol olu fin XVillgme, pres oe Vimoutiers dans Lle village de
Marie Christine et Marie Harel, wun des emblemes gastronomiques de Lla Frawce falsant partie des 12
AOC Normandes.

LES FORFAITS DU DAUPHIN

Les nvitations Dauphin, valables pour 2 personnes
Packaoe déjeumr ou diner, bolssons comprises
Prestioge : 140 €
Foasclnation : 160 €
qastronomigue : 190 €
Package diner et nuit d'hotel, bolssons comprises
Forfait Alglon : 250 €
Forfalt Dauphin : 310 €
Package Week end et nuit d'hotel, bolssons comprises
Forfait Normandie : 500 €

Package St valentin, Plques, Noél et Nowvel An disponible au moment OppoOvtUn.



INFORMATIONS PRATIRUES

HOTEL DU DAUPHIN
PLACE DE LA HALLE
1200 L AIGLE

B 00=2=2.(0)2.23.94.12.00
Hoozz.(0)2.22.34.09.22

Bwww.hotel-davphin. fr
DAreservation@hotel-davphin fr

REception 24h/24 et 7)/7.

Service de conclergerie, blanchisserie et bar de #h a 23h.

Espace Brasserie 7|/7 oe 12 & 14130 et de 191 it 22120

Restawrant qastronomique du lundt au dimanche au déjewner et au diner sauf le Dlmanche sotr de
12015 0 13130 ¢t de 19115 0 21h30

(Carte des vestaurants téléchargeables sur www.hotel-davphinfr)

*Aérodrome L'Algle St Michel LFOL http://aeroclub.apam freefr
*Coordonnées GPS @ Latitude 48 . 7640044
Longitude 0.6292271
*qare de L'Algle, ligne Parls Montparnasse Vaugirard- Granville o 2oom de L'Hotel
*Ew volture, acces depuls PARIS par A1z puls N12 direction Dreux et Verneuil. Ensuite, prendre
divection Flers par N2&
Acces depuls Le Mans-Tours par A28, sortie Alemgon puls D3 en divection de Courtomer, L'Algle
Acees depuls Laval par N12, direction Alengon puis B2 en direction de Courtomer, L'Algle
Acces par Rouen par A2E, sortie Gacé, Sées ou Alengon
Adroport International Rolssy Charles de Gaulle 2 165 ki soit 2110 en voiture
Adroport international de Paris Orly 0 1h45, 140 kim

Alengon i 50k

Le Mans o1 120 km

Rouen i 90 kim

caen i 100 kim

Paris & 120 ke

Deawville, Le Havre & 90 ki

TARIFS HOTEL 2010

Chamlbre simple stanoard &5 € Lo nuit pour 1 personneg
Chambre simple supérieure F2 € la nult pour 1 personne
Chanmbre double standard &5 € Lo nult pour 1 ou 2 personmne (s)
Chantbre double supérieure F2 € la nult pour 1 ou 2 personne(s)

Chamlbre LL’CSJVLWL@MM)( standard 76 € la nudt pour 1 ou 2 personine (s)
Chambre LL‘CSJIAWL&[ZIAX supérieure 25 € la nult pour 1 ou 2 personne(s)

Chambre Junlor standard F& € la nult pour 1 ou 2 personmng (s)
96 € Lo nuit pour 2 personines
Chamlbre Junior supérieure 25 € la nult pour 1 ou 2 personne (s)

105 € la nuit pour 3 personines
125 € la nult POUK 4 PEVSONNES

Petit Déjeuner it 10 € par personne en formule buffet i volonté
(détail sur www.hotel-davphin.fr) de #h o 10hz0

Chiens acceptés sans supplément

Lit BELE pour 10 € en supplément La nuit

WIFI Orange Pagaw’c




MOMENTS DE REFLEXION

Véritable havre de paix, L'Hotel du Dauphin se préte ausst o Lorganisation de Réceptions privées ou
professionnelles avee de grandes salles lumineuses et aménngées.

Salon Vert, 25 M2 Jusqu'il 17 personnes 140 € TTC la journée
Salle Boutique, 50 m2 Jusqu'il 35 personnes 200 € TTC La journée
Salle Ségur, 140 M2 Jusqu’dl 120 personnes 250 € TTC Lla jowrnée

Séminaire Jowrnalier & 42 € par personne La journde
Séminalre Réslolentiel it 140 € par personne La journée

LE FUTUR

L'opportunite de passer de 20 chambres & 50 s'affirme pour 2010 ; d'ict La fin de cette année 2010, des
chambres classiques, confort et Luxe batailleront ensemble pour Le plus grand bien étve des convives
désirant séjourner o L'Hotel du Dauphin Pays de L'Algle.

Les chambres nouvellement crées it L'alde de Lavchitecte décorateur Laurent Morveau de Paris cotoleront
les chambres actuelles réaménngées par Lo méme oceasion.

De quol se démarquer encore plus dans La démarche qualité entamée fin 2007 avee la CCILd’Alengon et
le Label Novrmandie Qualité Tourlsme main dans la wain avee Le Label Qualité Tourisme mis en place
par L'Etat pour constamment contrbler La qualité des services fournis.

Par ailleurs, Le titve oe Maltre Restaurateur est attvibué depuis fin 2002 0 Régis Ligot, valorisant
atnst son expérience professionmnelle mats ausst et towjours Lit ausst son engagement qualité.



